
Załącznik nr 1 do SIWZ   

Znak sprawy: IZW.271.1.26.2020                  
Opis przedmiotu zamówienia

Cel zamówienia

Celem zamówienia jest wyłonienie najkorzystniejszej oferty na dostawę wyposażenia funkcjonującej w Szkole Podstawowej w Jurgowie kuchni szkolnej i stołówki w ramach realizacji zadania "Ciepły posiłek w szkole i w domu" 

Przedmiot zamówienia

	Lp.
	Nazwa
	Opis
	Jednostka miary
	Liczba sztuk

	1.
	Szatkownica do warzyw
	Wielofunkcyjne urządzenie z dwoma przystawkami: szatkownicą do warzyw i pojemnikiem cuttra. Szatkownica  umożliwia rozdrabnianie warzyw na wiórki, plastry, słupki. Cutter o pojemności min. 3,7 l z gładkim nożem w dolnej części umożliwia mielenie i siekanie mięsa, ziół, warzyw, ryb, wyrabianie ciast lekkich 
i drożdżowych,  przyrządzanie mas, pasztetów, sosów oraz mieszanie składników i innych. 

Podstawa i obudowa urządzenia wykonana ze stali nierdzewnej. 
	szt.
	1

	2.
	Zestaw tarczy do szatkownicy do warzyw
	Zestaw 6 szt. tarczy do szatkownicy do warzyw. Zestaw musi być kompatybilny z zaproponowaną szatkownicą do warzyw.  W skład zestawu winny  wchodzić tarcze tnące na: plastry 2 mm, plastry 5 mm, wiórki 1,5 mm, słupki 2x10 mm, zestaw do kostek (tarcza tnąca 10 mm, sitka 10x10 mm).
	komplet
	1

	3.
	Mikser planetarny
	Miesiarka planetarna. Urządzenie do lekkich ciast i ubijania piany. Korpus urządzenia wykonany z aluminium, części mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane są ze stali nierdzewnej. W komplecie urządzenia: dzieża o pojemności min. 20 l i średnicy Dzieża wyposażona w osłonę bezpieczeństwa, wyjmowana, zawieszona na ruchomych ramionach. Min. prędkość obrotów 113 obr./min., moc min. 0,75 kW
	szt.
	1

	4.
	Garnek
	Garnek profesjonalny o pojemności 36,6 l ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, odporne na korozję. Uchwyty nienagrzewające się, wielopunktowo zgrzewane i  nitowane uchwyty. Przystosowane do kuchni elektrycznej i gazowej. 
	szt.
	2

	5
	Garnek
	Garnek profesjonalny o pojemności 20,9 l ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, odporne na korozję. Uchwyty nienagrzewające się, wielopunktowo zgrzewane i  nitowane uchwyty. 
	szt.
	2

	6.
	Garnek
	Garnek profesjonalny o pojemności 15,4 l ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, odporne na korozję. Uchwyty nienagrzewające się, wielopunktowo zgrzewane i  nitowane uchwyty.  Przystosowane do kuchni elektrycznej i gazowej.
	szt.
	4

	7.
	Garnek
	Garnek profesjonalny o pojemności 9 l ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, odporne na korozję. Uchwyty nienagrzewające się, wielopunktowo zgrzewane i  nitowane uchwyty. Przystosowane do kuchni elektrycznej i gazowej. 
	szt.
	4

	8
	Garnek
	Garnek profesjonalny o pojemności 6,3 l ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, odporne na korozję. Uchwyty nienagrzewające się, wielopunktowo zgrzewane i  nitowane uchwyty. Przystosowane do kuchni elektrycznej i gazowej.
	szt.
	4

	9.
	Zestaw noży
	Zestaw profesjonalnych noży. W skład zestawu winny wchodzić noże kute- 8 szt. Każdy z 8 noży innej wielkości i innego przeznaczenia, dodatkowo w skład kompletu winna wejść ostrzałka i widelec do mięs. Wykonane ze stali nierdzewnej
	komplet
	2

	10
	Zestaw desek do krojenia HACCP
	Zestaw zawierający 6 sztuk desek różnego koloru, do różnych potraw. Rozmiar GN 1/1. Wykonane z polipropylenu, nadające się do mycia w zmywarce
	komplet
	2

	11.
	Szafa mroźnicza
	Szafa mroźnicza o poj. Około 590 litrów. Wykonana ze stali nierdzewnej, jednodrzwiowa, 4 strefy klimatyczne
	szt.
	1

	12.
	Szafa chłodnicza
	Szafa chłodnicza 2-drzwiowa, ze stali nierdzewnej, pojemność ok. 1300 litrów, 4 strefy klimatyczne
	szt.
	1

	13.
	Mikser ręczny
	Blender do rozdrabniania potraw o mocy min. 0,4kW, 2300 obr/min., 
	szt.
	2

	14.
	Szafa stalowa magazynowa
	Szafa stalowa magazynowa, dwudrzwiowa ze stali nierdzewnej o wym.+/-2 cm: wys. 1800 mm, szerokość 1000 mm, głębokość 600 mm
	szt.
	1

	15.
	Szafka wisząca drzwi przesuwne
	Szafka wiszaca ze stali nierdzewnej z przesuwnymi drzwiami o wymiarach +/- 2 cm 600x300x1000 (WxGxS)
	Szt.
	3

	16.
	Obieraczka do ziemniaków
	Obieraczka do ziemniaków ze stali nierdzewnej o jednorazowym wsadzie 12 kg. Obieraczka zabezpieczona pokrywą bezpieczeństwa. Posiadać możliwość zamontowania separatora obierzyn oraz regulację czasu. Zasilanie elektryczne 400V
	Szt.
	1

	17.
	Separator obierzyn
	Separator do zbierania obierzyn powstających w trakcie obierania ziemniaków. Stal nierdzewna
	Szt.
	1

	18.
	Krajalnica do wędlin i serów
	Krajalnica profesjonalna do krojenia serów i wędlin. Obudowa wykonana z anodowanego aluminium, demontowany wózek, wbudowana ostrzałka, regulacja krojenia 0-13 mm,  wózek, pokrętła i śruby wykonane ze stali nierdzewnej, stół podawczy o wymiarach ok. 200x200 mm, silnik z dodatkowo wzmocnionym napędem, nóż ze stali chromowanej
	Szt.
	1

	19.
	Regał stalowy magazynowy
	Regał ze stali nierdzewnej, skręcany, półki pełne. Wymiary około H 1800mm, G 400 mm, S 1000mm, +/- 2 cm. Max. obciążenie na półkę min. 70kg/m2
	Szt.
	3

	20.
	Kotleciarka
	Wydajność min. 600 kotletów na godzinę, antypoślizgowe nóżki, wykonana ze stali nierdzewnej, 
	Szt.
	1

	21.
	Przystawka zgniatająca do kotleciarki
	Przystawka musi być kompatybilna z kotleciarką. Wyposażona w dwa wałki do zgniatania i nacinania mięsa. 
	Szt.
	1

	22.
	Pakowarka próżniowa komorowa
	Pakowarka winna posiadać manometryczny wskaźnik ciśnienia. Maksymalna szerokość zgrzewu 300 mm. Winna posiadać automatyczne otwieranie pokrywy.


	Szt. 
	1

	23.
	Termos stalowy 20l
	Termos do transportu żywności (zup i sosów). Pokrywa z silikonową uszczelką, wyposażony w 6 zatrzasków.
	Szt
	4

	24.
	Termos termoizolacyjny GN 1/1
	Termos do transportu żywności, lekki, do pojemników o wymiarach GN1/1
	Szt.
	4

	25.
	Podgrzewacz elektryczny
	Podgrzewacz elektryczny GN1/1 w komplecie z termostatem
	Szt.
	2

	26.
	Zmywarko-wyparzarka kapturowa z dozownikiem płynu myjącego i pompą wspomagającą płukanie
	Zmywarko-wyparzarka kapturowa z dozownikiem płynu myjącego i pompą wspomagającą płukanie, długość cyklu pracy w sekundach 90/120/180, moc grzałki bojlera 10 kW, Napięcie 400V, stal nierdzewna, odpływ wody w ścianie przy podłodze
	Szt.
	1

	27.
	Pojemnik uniwersalny
	Pojemnik uniwersalny w wytrzymałego tworzywa sztucznego na odpadki o pojemności 75l, okrągły. W komplecie podstawa na kółkach oraz pokrywa
	Szt.
	2

	28.
	Stół wydawczy
	Stół ze stali nierdzewnej o wymiarach ok. 880x750x800 - +/- 2 cm
	Szt. 
	1

	29.
	Stół załadowczy
	Stół skręcany, posiada komorę o wymiarach ok. 400x400x250mm: +/- 2 cm. Stal nierdzewny.
	Szt.
	1

	30.
	Zmiękczacz wody
	Zmiękczacz wody do zmywarki z automatyczną regeneracją
	Szt.
	2

	31.
	Napełniacz z wylewką łokciową
	Bateria zlewozmywakowa stojąca, jednootworowa ze spryskiwaczem i wylewką łokciową.
	Szt.
	1

	32.
	Talerz 
	Talerz płytki mały, przystosowany do mycia w zmywarce. Porcelana biała. 
	Szt.
	900

	33.
	Talerz
	Talerz płytki duży -, przystosowany do mycia w zmywarce. Porcelana biała. 
	Szt.
	900

	34.
	Talerz
	Talerz głęboki o średnicy, przystosowany do mycia w zmywarce. Porcelana biała.
	Szt.
	900

	35.
	Łyżka stołowa
	Łyżka stołowa ze stali nierdzewnej 18/10, przystosowana do mycia w zmywarce, opakowanie 12 sztuk
	Opakowania
	60

	36.
	Łyżeczka
	Łyżeczka ze stali nierdzewnej 18/10, przystosowana do mycia w zmywarce opakowania po 12 sztuk
	Opakowanie
	60

	37.
	Widelec stołowy
	Widelec stołowy ze stali nierdzewnej 18/10, przystosowana do mycia w zmywarce opakowanie po 12 sztuk
	Opakowanie
	60

	38.
	Nóż stołowy
	Nóż stołowy z piłką ze stali nierdzewnej 18/10, przystosowana do mycia w zmywarce  opakowanie po 12 sztuk
	Opakowanie
	60

	39.
	Łyżka wazowa
	Łyżka wazowa, stal nierdzewna 18/10 o pojemności min. 250 ml i max. 350 ml, przystosowana do mycia w zmywarce. 
	Szt. 
	10

	40.
	Łopatka do tortu
	Łopatka ze stali nierdzewnej 18/10, do tortów
	Szt.
	10

	41
	Kubek
	Kubek porcelanowy z uchem o pojemności od 220 ml do 260 ml. Różne kolory, z wyłączeniem białego, przystosowany do mycia w zmywarce.


	Szt.
	252

	42
	Pojemnik GN1/1
	Pojemnik stalowy GN1/1, wysokość 200mm
	Szt
	5

	43
	Pojemnik aluminiowy teflonowany GN1/1
	Pojemnik aluminiowy teflonowy GN1/1 o wysokości 25mm
	Szt
	10

	44
	Pojemnik stalowy perforowany GN1/1
	Pojemnik perforowany stalowy GN1/1, wysokość 200mm
	Szt
	5

	45.
	Zestaw rondli
	Zestaw rondli ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, w skład wchodzi rondel o pojemności: 1,9 l, 3,3l, 5l. Każdy rondel  pokrywką 
	Komplet
	2

	46.
	Worki do pakowarki próżniowej
	Opakowania po 100 szt, wymiar worków: 150x250mm, 200x300mm, 250x350mm. Razem 300 sztuk
	Komplet
	10

	47
	Wózek platforma
	Wózek ze składana rączką do przewożenia towarów do 150 kg
	Szt.
	1

	48
	Wózek Transportowy
	Wózek transportowy ze stali nierdzewnej o prowadnicach mieszczących tace GN1/14, 14 prowadnic, wózek na kółkach
	Szt. 
	1

	49
	Pakowarka do cateringu
	Zgrzewarka do tacek polipropylenowych do żywności
	Szt.
	1

	50
	Taca poliestrowa
	Taca poliestrowa do stołówek o rozmiarze GN1/1
	Szt.
	50

	51
	Pojemnik PP ¼ GN 3 komora
	Pojemnik do zgrzewu, dzielony na 3 części, pakowane po ok. 300 szt.
	Opakowanie 
	100

	52
	Pojemnik PP ¼ GN 2 komory
	Pojemnik do zgrzewu, dzielony na 2 części, pakowane po 320 szt
	Opakowania
	100

	53
	Pojemnik okrągły 400 ml
	Pojemnik do zgrzewu okrągły 400 ml, pakowane po 100 szt.
	Opakowania
	100

	54
	Folia wieczkowa
	Folia wieczkowa pasująca do pojemników do zgrzewu z poz. 50-52, 
	Szt.
	30


Wszystkie naczynia i sztućce muszą być przystosowane do mycia w zmywarce.

Oferowane wyposażenie i urządzenia muszą być nowe i wolne od wad.

Zamawiający wymaga, aby zastawa stołowa była z jednej serii i modelu. 

Zamawiający wymaga, aby sztućce były z tej samej serii i modelu.

Wykonawca udzieli Zamawiającemu co najmniej 36-miesięcznej gwarancji na zakupiony sprzęt.

Dostawa zamówienia: Szkoła Podstawowa w Jurgowie, po uprzednim uzgodnieniu telefonicznym z dyrektorem szkoły.

Zaoferowana cena winna zawierać wszystkie koszty związane z realizacją zamówienia: cena wyposażenia, transport oraz rozładunek, montaż i uruchomienie, jeśli dany przedmiot zamówienia tego wymaga..

Dostawca zobowiązany jest do przekazania Zamawiającemu kart gwarancyjnych, instrukcji obsługi i  protokołów odbioru i montażu.
 

Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmiany ilości poszczególnych elementów przedmiotu zamówienia (zwiększenie, zmniejszenie), w zależności od zapotrzebowania oraz posiadanych środków finansowych.








                                      Załącznik nr 2
FORMULARZ OFERTOWY

Adres e-mail Wykonawcy………………..

Telefon Wykonawcy……………………...

Znak sprawy: IZW.271.1.26.2020
Gmina Bukowina Tatrzańska
Długa 144
34-530 Bukowina Tatrzańska
Nawiązując do ogłoszonego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie „przetarg nieograniczony” na zadanie pn.: Dostawa wyposażenia funkcjonującej w Szkole Podstawowej 
w Jurgowie kuchni szkolnej i stołówki,  w ramach realizacji zadania "Ciepły posiłek w szkole i w domu”,
1) Oferujemy wykonanie robót objętych zamówieniem :
Kryterium 1 
Cena:
	Lp.
	Nazwa
	Opis
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1.
	Szatkownica do warzyw
	Wielofunkcyjne urządzenie z dwoma przystawkami: szatkownicą do warzyw i pojemnikiem cuttra. Szatkownica  umożliwia rozdrabnianie warzyw na wiórki, plastry, słupki. Cutter o pojemności min. 3,7 l z gładkim nożem w dolnej części umożliwia mielenie i siekanie mięsa, ziół, warzyw, ryb, wyrabianie ciast lekkich 
i drożdżowych,  przyrządzanie mas, pasztetów, sosów oraz mieszanie składników i innych. 

Podstawa i obudowa urządzenia wykonana ze stali nierdzewnej. 
	1 szt.
	1
	
	

	2.
	Zestaw tarczy do szatkownicy do warzyw
	Zestaw 6 szt. tarczy do szatkownicy do warzyw. Zestaw musi być kompatybilny z zaproponowaną szatkownicą do warzyw.  W skład zestawu winny  wchodzić tarcze tnące na: plastry 2 mm, plastry 5 mm, wiórki 1,5 mm, słupki 2x10 mm, zestaw do kostek (tarcza tnąca 10 mm, sitka 10x10 mm).
	1 komplet
	
	
	

	3.
	Mikser planetarny
	Miesiarka planetarna. Urządzenie do lekkich ciast i ubijania piany. Korpus urządzenia wykonany z aluminium, części mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane są ze stali nierdzewnej. W komplecie urządzenia: dzieża o pojemności min. 20 l i średnicy Dzieża wyposażona w osłonę bezpieczeństwa, wyjmowana, zawieszona na ruchomych ramionach. Min. prędkość obrotów 113 obr./min., moc min. 0,75 kW
	1 szt.
	
	
	

	4.
	Garnek
	Garnek profesjonalny o pojemności 36,6 l ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, odporne na korozję. Uchwyty nienagrzewające się, wielopunktowo zgrzewane i  nitowane uchwyty. Przystosowane do kuchni elektrycznej i gazowej. 
	 2 szt.
	
	
	

	5
	Garnek
	Garnek profesjonalny o pojemności 20,9 l ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, odporne na korozję. Uchwyty nienagrzewające się, wielopunktowo zgrzewane i  nitowane uchwyty. 
	2 szt.
	
	
	

	6.
	Garnek
	Garnek profesjonalny o pojemności 15,4 l ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, odporne na korozję. Uchwyty nienagrzewające się, wielopunktowo zgrzewane i  nitowane uchwyty.  Przystosowane do kuchni elektrycznej i gazowej.
	4 szt.
	
	
	

	7.
	Garnek
	Garnek profesjonalny o pojemności 9 l ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, odporne na korozję. Uchwyty nienagrzewające się, wielopunktowo zgrzewane i  nitowane uchwyty. Przystosowane do kuchni elektrycznej i gazowej. 
	4 szt.
	
	
	

	8
	Garnek
	Garnek profesjonalny o pojemności 6,3 l ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, odporne na korozję. Uchwyty nienagrzewające się, wielopunktowo zgrzewane i  nitowane uchwyty. Przystosowane do kuchni elektrycznej i gazowej.
	4 szt.
	
	
	

	9.
	Zestaw noży
	Zestaw profesjonalnych noży. W skład zestawu winny wchodzić noże kute- 8 szt. Każdy z 8 noży innej wielkości i innego przeznaczenia, dodatkowo w skład kompletu winna wejść ostrzałka i widelec do mięs. Wykonane ze stali nierdzewnej
	2 komplety
	
	
	

	10
	Zestaw desek do krojenia HACCP
	Zestaw zawierający 6 sztuk desek różnego koloru, do różnych potraw. Rozmiar GN 1/1. Wykonane z polipropylenu, nadające się do mycia w zmywarce
	2 komplety
	
	
	

	11.
	Szafa mroźnicza
	Szafa mroźnicza o poj. Około 590 litrów. Wykonana ze stali nierdzewnej, jednodrzwiowa, 4 strefy klimatyczne
	1 szt.
	
	
	

	12.
	Szafa chłodnicza
	Szafa chłodnicza 2-drzwiowa, ze stali nierdzewnej, pojemność ok. 1300 litrów, 4 strefy klimatyczne
	1 szt.
	
	
	

	13.
	Mikser ręczny
	Blender do rozdrabniania potraw o mocy min. 0,4kW, 2300 obr/min., 
	2 szt.
	
	
	

	14.
	Szafa stalowa magazynowa
	Szafa stalowa magazynowa, dwudrzwiowa ze stali nierdzewnej o wym.+/-2 cm: wys. 1800 mm, szerokość 1000 mm, głębokość 600 mm
	1 szt.
	
	
	

	15.
	Szafka wisząca drzwi przesuwne
	Szafka wiszaca ze stali nierdzewnej z przesuwnymi drzwiami o wymiarach +/- 2 cm 600x300x1000 (WxGxS)
	3 Szt.
	
	
	

	16.
	Obieraczka do ziemniaków
	Obieraczka do ziemniaków ze stali nierdzewnej o jednorazowym wsadzie 12 kg. Obieraczka zabezpieczona pokrywą bezpieczeństwa. Posiadać możliwość zamontowania separatora obierzyn oraz regulację czasu. Zasilanie elektryczne 400V
	1 Szt.
	
	
	

	17.
	Separator obierzyn
	Separator do zbierania obierzyn powstających w trakcie obierania ziemniaków. Stal nierdzewna
	1 Szt.
	
	
	

	18.
	Krajalnica do wędlin i serów
	Krajalnica profesjonalna do krojenia serów i wędlin. Obudowa wykonana z anodowanego aluminium, demontowany wózek, wbudowana ostrzałka, regulacja krojenia 0-13 mm,  wózek, pokrętła i śruby wykonane ze stali nierdzewnej, stół podawczy o wymiarach ok. 200x200 mm, silnik z dodatkowo wzmocnionym napędem, nóż ze stali chromowanej
	1 Szt.
	
	
	

	19.
	Regał stalowy magazynowy
	Regał ze stali nierdzewnej, skręcany, półki pełne. Wymiary około H 1800mm, G 400 mm, S 1000mm, +/- 2 cm. Max. obciążenie na półkę min. 70kg/m2
	3 Szt.
	
	
	

	20.
	Kotleciarka
	Wydajność min. 600 kotletów na godzinę, antypoślizgowe nóżki, wykonana ze stali nierdzewnej, 
	1 Szt.
	
	
	

	21.
	Przystawka zgniatająca do kotleciarki
	Przystawka musi być kompatybilna z kotleciarką. Wyposażona w dwa wałki do zgniatania i nacinania mięsa. 
	1 Szt.
	
	
	

	22.
	Pakowarka próżniowa komorowa
	Pakowarka winna posiadać manometryczny wskaźnik ciśnienia. Maksymalna szerokość zgrzewu 300 mm. Winna posiadać automatyczne otwieranie pokrywy.


	1 Szt. 
	
	
	

	23.
	Termos stalowy 20l
	Termos do transportu żywności (zup i sosów). Pokrywa z silikonową uszczelką, wyposażony w 6 zatrzasków.
	4 Szt
	
	
	

	24.
	Termos termoizolacyjny GN 1/1
	Termos do transportu żywności, lekki, do pojemników o wymiarach GN1/1
	4 Szt.
	
	
	

	25.
	Podgrzewacz elektryczny
	Podgrzewacz elektryczny GN1/1 w komplecie z termostatem
	2 Szt.
	
	
	

	26.
	Zmywarko-wyparzarka kapturowa z dozownikiem płynu myjącego i pompą wspomagającą płukanie
	Zmywarko-wyparzarka kapturowa z dozownikiem płynu myjącego i pompą wspomagającą płukanie, długość cyklu pracy w sekundach 90/120/180, moc grzałki bojlera 10 kW, Napięcie 400V, stal nierdzewna, odpływ wody w ścianie przy podłodze
	1 Szt.
	
	
	

	27.
	Pojemnik uniwersalny
	Pojemnik uniwersalny w wytrzymałego tworzywa sztucznego na odpadki o pojemności 75l, okrągły. W komplecie podstawa na kółkach oraz pokrywa
	2 Szt.
	
	
	

	28.
	Stół wydawczy
	Stół ze stali nierdzewnej o wymiarach ok. 880x750x800 - +/- 2 cm
	1 Szt. 
	
	
	

	29.
	Stół załadowczy
	Stół skręcany, posiada komorę o wymiarach ok. 400x400x250mm: +/- 2 cm. Stal nierdzewny.
	1 Szt.
	
	
	

	30.
	Zmiękczacz wody
	Zmiękczacz wody do zmywarki z automatyczną regeneracją
	2 Szt.
	
	
	

	31.
	Napełniacz z wylewką łokciową
	Bateria zlewozmywakowa stojąca, jednootworowa ze spryskiwaczem i wylewką łokciową.
	1 Szt.
	
	
	

	32.
	Talerz 
	Talerz płytki mały, przystosowany do mycia w zmywarce. Porcelana biała. 
	900 Szt.
	
	
	

	33.
	Talerz
	Talerz płytki duży -, przystosowany do mycia w zmywarce. Porcelana biała. 
	900 Szt.
	
	
	

	34.
	Talerz
	Talerz głęboki o średnicy, przystosowany do mycia w zmywarce. Porcelana biała.
	900 Szt.
	
	
	

	35.
	Łyżka stołowa
	Łyżka stołowa ze stali nierdzewnej 18/10, przystosowana do mycia w zmywarce, opakowanie 12 sztuk
	60 Opakowań
	
	
	

	36.
	Łyżeczka
	Łyżeczka ze stali nierdzewnej 18/10, przystosowana do mycia w zmywarce opakowania po 12 sztuk
	60

Opakowań
	
	
	

	37.
	Widelec stołowy
	Widelec stołowy ze stali nierdzewnej 18/10, przystosowana do mycia w zmywarce opakowanie po 12 sztuk
	 60 Opakowań
	
	
	

	38.
	Nóż stołowy
	Nóż stołowy z piłką ze stali nierdzewnej 18/10, przystosowana do mycia w zmywarce  opakowanie po 12 sztuk
	Opakowań
	
	
	

	39.
	Łyżka wazowa
	Łyżka wazowa, stal nierdzewna 18/10 o pojemności min. 250 ml i max. 350 ml, przystosowana do mycia w zmywarce. 
	10 Szt. 
	
	
	

	40.
	Łopatka do tortu
	Łopatka ze stali nierdzewnej 18/10, do tortów
	10 Szt.
	
	
	

	41
	Kubek
	Kubek porcelanowy z uchem o pojemności od 220 ml do 260 ml. Różne kolory, z wyłączeniem białego, przystosowany do mycia w zmywarce.


	252 Szt.
	
	
	

	42
	Pojemnik GN1/1
	Pojemnik stalowy GN1/1, wysokość 200mm
	5 Szt
	
	
	

	43
	Pojemnik aluminiowy teflonowany GN1/1
	Pojemnik aluminiowy teflonowy GN1/1 o wysokości 25mm
	10 Szt
	
	
	

	44
	Pojemnik stalowy perforowany GN1/1
	Pojemnik perforowany stalowy GN1/1, wysokość 200mm
	5 Szt
	
	
	

	45.
	Zestaw rondli
	Zestaw rondli ze stali nierdzewnej, dno wielowarstwowe, w skład wchodzi rondel o pojemności: 1,9 l, 3,3l, 5l. Każdy rondel  pokrywką 
	2 Komplet
	
	
	

	46.
	Worki do pakowarki próżniowej
	Opakowania po 100 szt, wymiar worków: 150x250mm, 200x300mm, 250x350mm. Razem 300 sztuk
	10 Komplet
	
	
	

	47
	Wózek platforma
	Wózek ze składana rączką do przewożenia towarów do 150 kg
	1 Szt.
	
	
	

	48
	Wózek Transportowy
	Wózek transportowy ze stali nierdzewnej o prowadnicach mieszczących tace GN1/14, 14 prowadnic, wózek na kółkach
	1 Szt. 
	
	
	

	49
	Pakowarka do cateringu
	Zgrzewarka do tacek polipropylenowych do żywności
	1 Szt.
	
	
	

	50
	Taca poliestrowa
	Taca poliestrowa do stołówek o rozmiarze GN1/1
	50 Szt.
	
	
	

	51
	Pojemnik PP ¼ GN 3 komora
	Pojemnik do zgrzewu, dzielony na 3 części, pakowane po ok. 300 szt.
	100 Opakowań
	
	
	

	52
	Pojemnik PP ¼ GN 2 komory
	Pojemnik do zgrzewu, dzielony na 2 części, pakowane po 320 szt
	100 Opakowań
	
	
	

	53
	Pojemnik okrągły 400 ml
	Pojemnik do zgrzewu okrągły 400 ml, pakowane po 100 szt.
	100 Opakowań
	
	
	

	54
	Folia wieczkowa
	Folia wieczkowa pasująca do pojemników do zgrzewu z poz. 50-52, 
	30 Szt.
	
	
	

	Łączna wartość oferty:


	………………zł
	………zł


Podsumowanie:

Cena netto:





            ………………………zł
 Podatek ….. % – owy VAT: 



………………………zł
Cena brutto: 





           …….…………………zł

(słownie: ………………………….……………………………………………………)

Kryterium 2
2) Oferowany termin płatności to: …………… dni 

(minimalny termin wymagany przez Zamawiającego to 14 dni, maksymalny to 30 dni)
3) Oświadczamy, iż następującą część wykonania zadania zamierzamy powierzyć Podwykonawcom: 

.....................................................................................................................................................

4) Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia i uznajemy się za związanych określonymi w niej zasadami postępowania.

5) Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

6) Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z istotnymi postanowieniami umowy, które zostały zawarte w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na zawartych tam warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

7) Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.*
* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).

8)  załącznikami do niniejszej oferty są:

	1
	

	2
	


pozostałe dokumenty, o których mowa w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia,

inne ................................................................ .


 dnia 



podpis osoby uprawnionej do składania oświadczeń woli w imieniu wykonawc
Załącznik nr 3 

Znak sprawy: IZW.271.1.26.2020
 

Zamawiający:

 


Gmina Bukowina Tatrzańska

 


Długa 144 

 


34-530 Bukowina Tatrzańska

Wykonawca:

…………………………………………
(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG)

reprezentowany przez:

…………………………………………

 (imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

Oświadczenie wykonawcy 

składane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.  Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 z późn. zm.) (dalej jako: ustawa Pzp), dotyczące:
PRZESŁANEK WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA 
ORAZ 

SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 

Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn.: ,, Wykonanie dokumentacji projektowej budowy „budynku usługowego z zakresu działalności kulturalnej oraz bezpieczeństwa publicznego – wiejskiego domu kultury wraz z remizą ochotniczej straży pożarnej dla OSP Rzepiska II wraz z infrastrukturą towarzyszącą obejmującą budowę konstrukcji oporowej oraz budowę niezbędnych urządzeń budowlanych”, oświadczam, co następuje:
INFORMACJA DOTYCZĄCA WYKONAWCY:
Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie 
art. 24 ust 1 pkt 12-23 ustawy Pzp oraz art. 24, ust. 5, pkt 1 ustawy Pzp.
…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 







…………………………………………

(podpis)
Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. …………. ustawy Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt 13-14, 16-20 lub art. 24 ust. 5 ustawy Pzp). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 24 ust. 8 ustawy Pzp podjąłem następujące środki naprawcze: ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..…………………............……………………………………
……….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 







…………………………………………

(podpis)
Oświadczam, że spełniam, określone przez Zamawiającego, warunki udziału w postępowaniu:
	
	


…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)
INFORMACJA W ZWIĄZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTÓW: 

Oświadczam, że w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, polegam na zasobach następującego/ych podmiotu/ów: …………………………………………………………… ..…………………………………………………………………………………………………………..

w następującym zakresie:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… (wskazać podmiot i określić odpowiedni zakres dla wskazanego podmiotu). 
…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)
OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODMIOTU, NA KTÓREGO ZASOBY POWOŁUJE SIĘ WYKONAWCA:

Oświadczam, że w stosunku do następującego/ych podmiotu/tów, na którego/ych zasoby powołuję się w niniejszym postępowaniu, tj.: …………………………………………………………
(podać pełną nazwę/firmę, adres, a także w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG) nie zachodzą podstawy wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia.

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis)
OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODWYKONAWCY NIEBĘDĄCEGO PODMIOTEM, NA KTÓREGO ZASOBY POWOŁUJE SIĘ WYKONAWCA:

Oświadczam, że w stosunku do następującego/ych podmiotu/tów, będącego/ych podwykonawcą/ami: ……………………………………………………………………..….…… (podać pełną nazwę/firmę, adres, a także w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG), nie zachodzą podstawy wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia.

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis)
OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne 
i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)

Załącznik nr 4
Znak sprawy: IZW.271.1.24.2020

UMOWA

Nr …………..2020

Zawarta w dniu ……………...2020 r. w Urzędzie Gminy Bukowina Tatrzańska, 
ul. Długa 144, 34-530 Bukowina Tatrzańska pomiędzy Gminą Bukowina Tatrzańska w imieniu, której występuje: 

Andrzej Pietrzyk – Wójt Gminy, z kontrasygnatą Skarbnika Gminy – Anieli Dziadkowiec zwaną dalej „ZAMAWIAJĄCYM”,

a firmą: 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… zwanej dalej ,,WYKONAWCĄ”, w imieniu której występuje:

……………………………………………………………………….

której udzielono zamówienia publicznego w trybie „przetargu nieograniczonego”, na podstawie art. 10 i 39 Ustawy z dnia 29.01.2004 r. Prawo zamówień publicznych (PZP), (tekst jednolity, Dz. U. z 2019 r., poz. 1843 ze zm.), zwaną dalej „WYKONAWCĄ”.
§ 1

1. Przedmiotem zamówienia jest dostawa i montaż wyposażenia do działającej 
w Szkole Podstawowej w Jurgowie stołówki szkolnej i kuchni, w ramach realizacji projektu „Ciepły posiłek w szkole i w domu” o parametrach użytkowych, jakościowych i ilościowych określonych w załączniku Nr 1  do postepowania IZW.271.1.26.2020.
§ 2

Termin rozpoczęcia realizacja zadania ustala się na dzień podpisania umowy 
a termin zakończenia do 30.11.2020 r.

§ 3

1. Przedmiot zamówienia, należy dostarczyć, tj. wnieść i zamontować do pomieszczeń wskazanych przez Dyrektora Szkoły Podstawowej w Jurgowie.

2. Osobą upoważnioną do odbioru dostawy jest dyrektor szkoły.

3. Na dwa dni robocze przed planowana dostawą Wykonawca poinformuje Zamawiającego (telefonicznie lub za pomocą poczty elektronicznej) o dacie i godzinie dostawy oraz osobach realizujących dostawę.

§ 4

1. Do obowiązków Wykonawcy należy:

a. Dostarczenie, zmontowanie i podłączenie, o ile wymaga,  przedmiotu zamówienia dla Szkoły Podstawowej w Jurgowie.

b. Posprzątanie pomieszczeń po wykonanych pracach oraz przygotowanie dokumentacji do odbioru wykonanych prac.

§ 5

1. Wykonawca gwarantuje, że dostarczone w ramach umowy wyposażenie i urządzenia są fabrycznie nowe, nieużywane oraz znajdują się w stanie nieuszkodzonym.

2. Wraz z przedmiotem umowy Wykonawca dostarczy instrukcje obsługi 
oraz ostemplowane karty gwarancyjne w języku polskim dla każdego dostarczonego urządzenia, które tego wymaga oraz odpowiednie certyfikaty zgodności, potwierdzające spełnienie wymagań bezpieczeństwa, jakości i niezawodności każdego elementu przedmiotu umowy który tego wymaga.

3. Wykonawca udziela gwarancji na przedmiot zamówienia na okres 36 miesięcy.
4. W okresie gwarancji (w ramach zaoferowanych cen jednostkowych) Wykonawca zobowiązany będzie do zapewnienia ewentualnych przeglądów okresowych (termin przeglądu musi zostać każdorazowo uzgodniony z Zamawiającym), jeżeli są one wymagane przez producenta urządzeń oraz wykonywanie napraw 
w siedzibie Zamawiającego lub wymiany na nowy, wolny od wad  - w przypadku wystąpienia powstałych na skutek wad materiałowych, wykonania lub innych wad ukrytych, w terminie nie dłuższym niż 7 dni od dnia zgłoszenia telefonicznego/faksem/mailem. Jeżeli naprawa w tym czasie nie będzie możliwa Wykonawca na czas naprawy dostarczy urządzenia o podobnych parametrach.

5. Wszelkie koszty związane z naprawą sprzętu w ramach gwarancji ponosi w całości Wykonawca.

6. W razie stwierdzenia w toku czynności odbioru albo w okresie gwarancji lub rękojmi wad nie nadających się do usunięcia, Zamawiający może obniżyć wynagrodzenie Wykonawcy odpowiednio do utraconej wartości użytkowej lub technicznej przedmiotu umowy. Jeżeli wady są istotne Zamawiający może żądać wykonania zamówienia po raz drugi w wyznaczonym przez siebie terminie. Jeżeli Wykonawca nie usunie wad  w wyznaczonym terminie Zamawiający może zlecić wykonanie zastępcze i obciążyć jego kosztami Wykonawcę

§ 6

1. Czynności odbioru dostawy będą polegały na stwierdzeniu: zgodności stanu ilościowego i jakościowego przedmiotu odbioru ze złożonym przez Zamawiającego zamówieniem.

2. Dokumentem stwierdzającym wykonanie przedmiotu umowy będzie 
Protokół zdawczo –odbiorczy.

3. Podpisanie bez zastrzeżeń przez obie Strony protokołu zdawczo – odbiorczego                                      z wykonania usługi jest podstawą do wystawienia faktury/rachunku za wykonanie usługi.

4. Ze strony Zamawiającego osobą upoważnioną do podpisania protokołu 
zdawczo – odbiorczego jest: dyrektor szkoły Bogumiła Ciągwa.

§ 7

1. Za wykonanie przedmiotu umowy strony ustalają wynagrodzenie zgodnie ze złożoną przez Wykonawcę ofertą wysokości: …………………… zł netto, plus 23%-owy podatek VAT w wysokości ………………zł, co daje kwotę brutto: ……………….. zł (słownie: …………………. zł).

2. Cena powyższa obejmuje również koszt dostarczenia i montażu przedmiotu umowy.

3. Termin zapłaty faktury wynosi………dni od daty jej dostarczenia Zamawiającemu przez Wykonawcę.
4. Wykonawca oświadcza, że jest płatnikiem VAT i posiada 
NIP: ……………………………………..

5. Zamawiający oświadcza, że posiada NIP: 7361717220.

  § 8

1. Zapłata wynagrodzenia, określonego w § 7 ust. 1, nastąpi przelewem na rachunek bankowy wskazany przez Wykonawcę w ciągu 14 dni od dnia otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury/rachunku.

2. Za dzień zapłaty Strony ustalają dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.

3. Wynagrodzenie określone w § 7 ust.1 zaspokaja wszelkie roszczenia Wykonawcy 
z tytułu wykonania umowy.

4. Przelew zostanie dokonany na rachunek z umowy zgłoszony do wykazu tzw. „Białej listy” pod rygorem odnowy zapłaty lub na jakiekolwiek inne konto bankowe zgłoszone do wykazu białej listy podatnika VAT.
5. W razie rozbieżności między rachunkiem wskazanym na fakturze, a rachunkiem wskazanym na „Białej liście”, Zamawiający uprawniony jest do uregulowania płatności na rachunek wskazany na „Białej liście”, jako rachunek rozliczeniowy wykonawcy.  Zapłata na rachunek wskazany na „Białej liście”, będący rachunkiem rozliczeniowym wykonawcy skutkuje wygaśnięciem zobowiązania Zamawiającego z tytułu realizacji niniejszej umowy.
6. W razie braku ujawnienia bankowego rachunku rozliczeniowego Wykonawcy na „Białej liście”, Zamawiający będzie uprawniony do odmowy zapłaty wynagrodzenia na rachunek wskazany w fakturze, bez prawa dla Wykonawcy do naliczenia odsetek, z jednoczesnym wypełnieniem obowiązków wynikających z obowiązujących przepisów prawa, w tym powiadomienia organów Krajowej Administracji Skarbowej.
§ 9

1. Wykonawca oświadcza że wykona zamówienie bez udziału podwykonawców.

§ 10
1. Strony postanawiają, że obowiązującą je formą odszkodowania stanowią kary umowne.

2. Wykonawca płaci Zamawiającemu kary umowne:

a. za odstąpienie od umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy w wysokości 10% wynagrodzenia umownego, 

b. za zwłokę w realizacji przedmiotu umowy, w wysokości 0,5% wynagrodzenia umownego -liczony za każdy dzień zwłoki,

c. za nie usunięcie usterek w terminie, w czasie obowiązywania gwarancji 
(48 miesięcy gwarancji) - 0,5% wynagrodzenia umownego -liczony za każdy dzień zwłoki,

3. Zamawiający płaci Wykonawcy karę umowną za odstąpienie od umowy z przyczyn leżących po stronie Zamawiającego (za wyjątkiem okoliczności, o których mowa 
w art. 145 ustawy Prawo Zamówień Publicznych) w wysokości 10% wynagrodzenia umownego .

4. Zwłoka w terminie rozpoczęcia realizacji zamówienia przekraczająca 10 dni kalendarzowych w stosunku do terminu z §2 stanowi dla Zamawiającego podstawę do odstąpienia od umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy i naliczenia kary umownej w wysokości o której mowa w ust. 2. lit. a); 

5. Strony zastrzegają sobie prawo do dochodzenia na zasadach ogólnych odszkodowania uzupełniającego, przenoszącego wysokość kar umownych do wysokości rzeczywiście poniesionej szkody. 

6. W razie nieterminowej zapłaty kar umownych stronom umowy przysługuje prawo doliczenia do tych kar odsetek ustawowych. 

7. Zamawiający dopuszcza zmianę zakresu przedmiotu umowy (zwiększenie 
lub zmniejszenie ilości dostarczanych elementów przedmiotu zamówienia) do 10% kwoty wynagrodzenia umownego. Wynagrodzenie należne wykonawcy zostanie odpowiednio zmniejszone lub zwiększone proporcjonalne do ustalonego wynagrodzenia, na podstawie załącznika nr 1 do umowy tj. formularza ofertowego, , w którym zawarto ceny poszczególnych elementów przedmiotu zamówienia. Zmiany w kwocie wynagrodzenia wymagają podpisania aneksu do niniejszej umowy.

       § 11

Osoby upoważnione do kontaktu i udzielania dodatkowych informacji:

· w zakresie formalnym jest Zofia Kuczyńska – Kierownik GZO, 
tel.: 18 20 00 836, e-mail: zkuczynska@bukowinatatrzanska.edu.pl

Wszelkie zmiany i uzupełnienia niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności. 

§ 12
W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie odpowiednie przepisy Kodeksu Cywilnego i Ustawy Prawo Zamówień Publicznych.

§ 13
Ewentualne spory wynikłe na tle wykonania postanowień niniejszej umowy strony poddają rozstrzygnięciu Sądu powszechnego właściwego dla siedziby Zamawiającego. 

§14
Umowę sporządzono w czterech  jednobrzmiących egzemplarzach: jeden egzemplarz dla Wykonawcy i trzy dla Zamawiającego.

ZAMAWIAJĄCY






WYKONAWCA


                                                                                               Załącznik nr 5
Znak Sprawy: IZW.271.1.26.2020
Oświadczenie 

o przynależności / braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej

…………………………………………………………………………………………………...

(pełna nazwa i adres Wykonawcy)

Składając ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonym w trybie przetarg nieograniczony na:

Dostawa wyposażenia funkcjonującej w Szkole Podstawowej w Jurgowie kuchni szkolnej i stołówki,  w ramach realizacji zadania "Ciepły posiłek w szkole i w domu”,

działając na podstawie art. 24 ust. 11 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 z późn. zm.).

Oświadczam/(-my)

□ o  braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt. 23 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 z późn. zm.):
□ o przynależności
 do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt. 23 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 z późn. zm.).

	Lp.
	Nazwa podmiotu
	Adres podmiotu

	1
	
	

	2
	
	

	3
	
	


.......................................

           (miejscowość, data)         
                                                                            ..................................................................

(podpis  i pieczątka osoby/ osób uprawnionych do występowania  w imieniu Wykonawcy)
                                                                      


      Załącznik nr 6
Znak Sprawy: IZW.271.1.26.2020
ZOBOWIĄZANIE 

do oddania do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamówienia 

Ja(/My) niżej podpisany(/ni) ………………….……………..…………………………………. 
(imię i nazwisko składającego oświadczenie)

będąc upoważnionym(/mi) do reprezentowania:
…………………………….………………………………….…………………………………
(nazwa i adres  podmiotu oddającego do dyspozycji zasoby)

oświadczam(/y),

że wyżej wymieniony podmiot, stosownie do art. 22a ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 z późn. zm.), odda Wykonawcy:
…………………………………………………………………....…………………………….…………….…….

(nazwa i adres Wykonawcy składającego ofertę)

na okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamówienia pn.:

Dostawa wyposażenia funkcjonującej w Szkole Podstawowej 
w Jurgowie kuchni szkolnej i stołówki,  w ramach realizacji zadania "Ciepły posiłek w szkole i w domu”,

do dyspozycji niezbędne zasoby ………………………………………………………………..
                                                                     (zakres udostępnianych zasobów)

na cały okres realizacji zamówienia  i w celu jego należytego wykonania. 

Sposób wykorzystania w/w zasobów przez Wykonawcę przy wykonywaniu zamówienia:
………….………………………………………………………………………………………..
Charakter stosunku prawnego, jaki będzie łączył nas z Wykonawcą:
 ………………………………………………..…………………………………………………

(miejsce i data złożenia oświadczenia)                
                                                                                                             ………………….…………………..………………………
(podpis osoby uprawnionej do składania  oświadczeń woli w imieniu podmiotu oddającego do dyspozycji zasoby)















pieczęć wykonawcy
































pieczęć wykonawcy


























Pieczęć podmiotu oddającego zasoby  do dyspozycji














� Wraz ze złożeniem oświadczenia, wykonawca może przedstawić dowody, że powiązania z innym wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu o udzielenie zamówienia. 
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